附件3
部分不合格检验项目小知识
脱氢乙酸（以脱氢乙酸计） 

脱氢乙酸及其钠盐作为一种广谱食品防腐剂，毒性较低，对食品中的酵母菌、腐败菌、霉菌有着较强的抑菌作用，广泛应用于肉类、鱼类、蔬菜类、水果类、饮料类、糕点类等的防腐、保鲜，是新型广谱抑菌剂，按标准规定的范围和使用量使用是安全可靠的。

按照国家标准规定，发酵面制品中不得使用脱氢乙酸及其钠盐，检出不合格的原因可能是个别企业为防止发酵面制品腐败变质，超范围使用了该添加剂。
苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计)

苯甲酸的钠盐属于酸性防腐剂，在酸性环境下防腐效果较好，是很常用的食品防腐剂，有防止变质发酸、延长保质期的效果，在世界各国均被广泛使用，近年来对其毒性的顾虑使得它的应用受限，有些国家如日本已经停止生产苯甲酸钠，并对它的使用作出限制。一般食品中添加量只要不超过限量要求还是比较安全，如果超标严重，并且长期服用，在一定程度上会抑制骨骼生长，危害肾、肝脏的健康。

三、山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)

山梨酸及山梨酸钾是国际粮农组织和卫生组织推荐的国际公认、广谱、高效、安全的食品防腐保鲜剂，广泛应用于食品、饮料、烟草、农药、化妆品等行业，是近年来国内外普遍使用的防腐剂。山梨酸是一种不饱和脂肪酸，参与体内正常代谢，并被人体消化和吸收，产生二氧化碳和水。联合国粮农组织、世界卫生组织、美国食品药品管理局都对其安全性给予了肯定,山梨酸的毒副作用比苯甲酸、维生素C和食盐还要低，不会对人体产生致癌和致畸作用。但消费者长期服用山梨酸超标的食物，在一定程度上会抑制骨骼生长，危害肾、肝脏的健康。
四、恩诺沙星（以恩诺沙星与环丙沙星之和计） 

恩诺沙星作为喹诺酮类药物的第三代产品，抗菌活性比诺氟沙星好。但其药物残留通过食物链对人体健康危害更大，影响该类药物对人类疾病的治疗效果。恩诺沙星对人类中枢神经系统的伤害主要表现在头痛、幻听、视觉模糊；对胃肠道的刺激主要表现为腹痛、消化不良；并且细菌在喹诺酮类药物之间有交叉耐药性，如果此种现象持续发展，后果不堪设想，因此，必须十分重视恩诺沙星在动物性食品中的残留问题。

生猪肉中恩诺沙星不合格可能有以下几种原因：

a)养殖过程中为治疗疾病使用恩诺沙星原药；

b)用药后的猪没有经过休药期就捕捞上市，导致严重超标；

c)养殖过程中饲喂含恩诺沙星的饲料。

五、4-氯苯氧乙酸钠(以 4-氯苯氧乙酸计)

4-氯苯氧乙酸钠是农业生产中常用的植物生长抑制剂，可以促进植物体内的生物合成和生物转移，不仅可防止落花落果、提高做果率、增进果实生长速度、促进提前成熟，还能达到改善植物品质之目的，同时它还有除草剂的作用。在豆芽生产中，4-氯苯氧乙酸钠的应用十分广泛，它可以促进豆芽下胚轴粗大，减少根部萌发，加速细胞分裂。但由于其对人体有一定积累毒性，如果长期服用，会破坏人体激素平衡。

六、磺胺类(总量)

磺胺类药物是一种广谱抗菌药，其性质稳定，具有产量大、品种多、价格低、使用简便、供应充足等优点，兽医临床和畜牧养殖业中作为饲料添加剂或动物疾病治疗药物广泛应用。但磺胺类药物会引起人过敏性反应，且可能有致癌性，随着社会的发展，磺胺类药物的不合理使用，使其在动物性食品中残留引起生态环境污染和人类健康危害的潜在威胁已备受关注。

